BON A SAVOIR

'eau plate se sert
a environ 14 °C pour
en apprécier toutes
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Le setde 2
Verres a eau 33 cl

Entre résistance
et finesse
exceptionnelle, le
matériau développé
par Arc est I'un des
verres de cristal
les plus purs et les

plus transparents du
marché.
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Le raffinement
au quotidien

Le setde 2
Verres a eau 38 cl

Boire un verre
d’eau fraiche, plate,
gazeuse ou un jus de
fruit devrait toujours
étre un plaisir. Pour
cela, nous avons
concgu des verres
a eau au design
contemporain, qui
vous accompagnent
avec style tout au
long de la journée.

© Studio LAtelier du Vin

BON A SAVOIR

Une eau gazeuse

se déguste aux
alentours des 10/12 °C
pour ne pas casser
les bulles, comme

un champagne.

LE SET DE 2 VERRES A EAU 38 CL

Convient a un lavage
au lave-vaisselle

“— Forme allongée
et contemporaine
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‘ Le set de 2
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Libérez les aromes
du vin rouge

© Studio LAtelier du Vin

Le setde 2
Verres a vin rouge
45 cl

Elancée, haute et fine,
la gamme LAtelier du Vin
est concue de maniere
a optimiser la perception
olfactive et gustative
du vin, grace a sa paraison
ouverte et resserrée vers
le buvant.

BON A SAVOIR*

La couleur du vin

rouge est contenue
dans la peau du
raisin. On I’extrait en
laissant macérer la
peau du raisin avec
le jus qui se teinte
progressivement.

=

vec David Cobbold & Sébastien Durand-Vie,

* Texte issu du Quiz du Vin : Editjons LAtelier du

LE SET DE 2 VERRES A VIN ROUGE
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Un écrin pour
accueillir vos vins
blancs

© Studio LAtelier du Vin

Le setde 2
Verres a vin blanc
35cl

La délicatesse de la
jambe sans couture
permet une continuité
parfaite du profil. Son
épaisseur offre au
verre une résistance
toute particuliere et la
cuvette plate permet
une grande stabilité
du verre.

BON A SAVOIR*

Servir un vin froid
renforce I'impression
de fraicheur et donc
d’acidité, fait ressortir
les tanins et atténue
I'impression d’alcool.

LE SET DE 2 VERRES A VIN BLANC

~—— Ouverture resserrée
e pour une meilleure
dégustation

A Convient a-un lavage
en lave-vaisselle
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a vin blanc 35 cl avec
2" 072011 " 003309 b

45 vignettes

* Texte issu du Quiz du Vin : Editions L'Atelier du Vin avec David Cobbold & Sébastien Durand-Viel.
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La perle des flates
a champagne

© Studio LAtelier du Vin

Le setde 2
Flates a
champagne 16 cl

La forme élancée
de la flite permet
aux bulles d’évoluer
et a tous les arbmes
de votre champagne
de se diffuser.

La dégustation
de votre champagne
est plus intense
et plus authentique.

BON A SAVOIR*

Dans une bouteille

de champagne,

la pression exercée
par le gaz carbonique
équivaut a la pression
d’un pneu de camion.

* Texte issu du Quiz du Vin : Editions L'Atelier du Vin avec David Cobbold & Sébastien Durand-Viel.

LE SET DE 2 FLUTES A CHAMPAGNE

— Corps allongé
/' pour une meilleure
diffusion des arébmes
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/ Forme épurée

Convient a
un lavage en
lave-vaisselle

optimale du vin

Forme idéale
/ pour une aération

“Alolic

BON A SAVOIR*
Pourquoi décanter

Carafe a décanter

. i i ?
Sa forme et son galbe permettent par simple un vieux vin rouge «
. . . Le décanter sert
rotation une bonne expression du vin. Avec .
. . surtout a separer
son long cou, cette carafe aere le vin sans le vin du dépot
pour autant laisser son parfum se volatiliser. solide qui s'est

formé au cours du
vieillissement.

* Texte et question issus du Quiz duVin :
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_—- La carafe

avec, a décanter
20 vignettes




DE BONS OUTILS
POUR UNE BONNE

DEGUSTATION

Le coffret
sommelier

325

avec
20 vignettes

79,99¢
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— Tire-bouchon
a levier

Coupe- —

capsule \

\h

Coffret sommelier

La ligne contemporaine de notre tire-bouchon
a levier assure une bonne prise en main pour
un débouchage plus sir. Le coupe-capsule
possede également un systeme ultra facile :
serrez et tournez ! Placé dans le goulot de la
bouteille, le verseur-filtre recueille les dépbts
et coupe net I’écoulement du vin.
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Verseur
[ filtre

BON A SAVOIR

A levier, en T, bilames,
les systemes
d’extractions des
bouchons sont

aussi nombreux que
surprenants. Depuis
le 18°me siecle, des
esprits ingénieux
ont déposé des
centaines de brevets
d’inventions

de tire-bouchon.

( N N )

IERERERER R ERES
_ AN AN J
_ AN AN



